
 

 

 

 
FRISCHE AUSTERN „FINES DE CLAIRE“ N°0 VOM PARISER GROßMARKT RUNGIS  STÜCK     4,00 

TOMATEN-BASILIKUM-SUPPE MIT ZIEGENKÄSE UND EINEM HAUCH VON CHILI 8,00 
 
GANZE ARTISCHOCKE „PRICE DE BRETAGNE“ IM SAFRAN-KRÄUTER-SUD GEGART MIT DREIERLEI DIPS 12,00 
BÜFFELMOZZARELLA – MIT SAN MARZANO TOMATEN , PESTO UND FRISCHEM BASILIKUM 14,00 

GANZ WAS FEINES VITELLO TONNATO ZARTES KALBFLEISCH MIT THUNFISCHCREME & GERÖSTETEN KAPERNÄPFELN 16,00 
SALAT „RIZZI“ - FRÜHLINGSSALATE MIT FRENCH DRESSING, GEGRILLTEN SCAMPI, KIRSCHTOMATEN & PARMESAN  18,00 

RINDER-CARPACCIO WIE IN “HARRY´S NEW YORK BAR“, PARMIGIANO REGGIANO & RUCOLA 18,00 
KNUSPRIGER FLAMMKUCHEN MIT JAKOBSMUSCHELN UND FRISCH GEHOBELTEN SCHWARZEN TRÜFFEL  20,00 
LINGUINE MIT GEGRILLTEN GAMBAS,  GESCHMORTEN TOMATEN,  FRISCHEN KRÄUTERN UND PARMESAN  –SPICY  20,00 
ORGANIC LACHS FILET -GEBRATEN-, MIT FLUSSKREBSEN, HUMMERSAUCE, STEINPILZRISOTTO UND FRÜHLINGSGEMÜSE 26,00 
 
WIENER SCHNITZEL VOM BIO-MILCHKALB IN ANDECHSER FASSBUTTER GEBRATEN 
DAZU LAUWARMER KARTOFFELSALAT MIT DIJON-SENF-DRESSING UND WILDPREISELBEEREN 24,00 
 
STEAK MADAM - FILET MIGNON (CA. 180 G) OHNE FETT,  SEHR ZART 26,00 

UNSERE STEAKS SERVIEREN WIR IHNEN WAHLWEISE MIT MEERSALZKARTOFFELN |POMMES FRITES |CREMIGEM KARTOFFELPÜREE| 
FRÜHLINGSGEMÜSE |JUNGEM BLATTSPINAT|SAUCE BÉARNAISE |KRÄUTER-BUTTER 

             ANLÄSSLICH DER AUSSTELLUNG „SIGMAR POLKE“ IM MUSEUM FRIEDER BURDA 

              FILET VOM LOUP DE MER VOM GRILL  
              MIT BÄRLAUCH-PÜRÉE UND WILDEM BROKKOLI  15,00 

FRÜHLINGSKRÄUTERSÜPPCHEN MIT POCHIERTEM WACHTELEI 7,00 

WELLNESSLUNCH: FRÜHLINGSBLATTSALATE & WILDKRÄUTER AUS DEM GARTEN, 
KIRSCHTOMATEN, BALSAMICO-DRESSING UND ROSA GEBRATENES LAMMFILET  14,00 

MANUFAKTUR-RAVIOLI 
-GEFÜLLT MIT BÄRLAUCH UND FRISCHKÄSE-, GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL & PARMESAN 12,00 

HÜHNCHENBRUST -KNUSPRIG GEBRATEN-, 
MIT MEDITERRANEM GEMÜSE-REIS UND FRISCHEM BASILIKUM  12,00 

KALBSRAHMGULASCH -WIE ES UNS SCHMECKT-  
MIT BUNTEM FRÜHLINGSGEMÜSE UND ABGESCHMÄLZTEN NUDELN 14,00 

BURGER DER WOCHE:  “AVOCADO-BEEF BURGER“  200  GR PRIME BEEF , 
AVOCADO, SALAT, OCHSENHERZTOMATEN, CHILI-AIOLI UND UNSERE POMMES FRITES 15,00 

 

MINI-DESSERT – FRAGEN SIE UNSERE SERVICEMITARBEITER NACH DEM TAGESANGEBOT 4,00 
BEST OF ICE CREAM HÄAGEN DAZS: STRAWBERRIES & CREAM - VANILLA CARAMEL BROWNIE- COOKIES & CREAM 4,00 

AFFOGATO - DOPPELTER ESPRESSO MIT BOURBON-VANILLE-EISCREME 6,00 

NEW YORK CHEESE CAKE MIT UNSEREM GENIALEN SORBET VON HIMBEEREN 10,00 

VANILLE PANNA COTTA MIT PORTWEIN-KIRSCHEN  10,00 

UNSER TIRAMISU MIT FRISCHEN ERDBEEREN UND MINZE  10,00 

CRÈME BRÛLÉE –GEBRANNTE THAHITI VANILLECRÈME MIT PISTAZIEN-EIS 10,00 
BLACK MAGIC CHOCOLATE CAKE: 
LAUWARMES SCHOKOLADENTÖRTCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN, MANDELMILCH SCHWARZKIRSCH CREME-EIS 10,00 
 
WEIN-EMPFEHLUNG: 
 

WEISS: 2015  LUGANA DI SIRMIONE I VIGNETO BORGHETTA DOC I ITALIEN 0,10 L 4,90 
ROSÉ: 2016  CABERNET SAUVIGNON ROSÉ I SANTA DIGNA I MIGUEL TORRES 0,10 L 4,90 
ROT: 2015  NERO D‘AVOLA I SICILIA DOC I ITALIEN 0,10 L 4,90 

D A S  L E B E N  I S T  S C H Ö N  
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Un s er e 

Öf fn u ng sz ei te n  
jeden Tag und jede 

Nacht 
von 12.00 - 01.00 h 

Küche von 12.00 - 23.00 
h 

 

 
7653 0 Ba d e n -Ba d en  
Au g u sta p latz  1  
Phon e +4 9 7 221  -  25  838  
www.rizzi-baden-baden.de 


